Vazané nekynuté satecky
Tésto:
¥ 500 g hladké mouky
250 g masla
2 velka vejce
' 42 g Eerstvého drozdi (1 kostka)
1 IZice cukru
1 prasek do peciva
1 rovna lZicka soli

" 100 ml mléka (dle potFeby)

Postup pripravy
[ Plech vylozime pecicim papirem, troubu pfedehiejeme na 180 °C.

I Do vlainého mléka pridame lZici cukru, rozdrobime cerstvé drozdi, zamichdme a nechame vzejit
kvasek.

Maslo utfeme s vejci, pfidame mouku, prasek do peciva, kvasek a 1Zicku soli. Zadélame tésto.

" Ihned délame kolage (tésto nenechame kynout). Tésto po ¢astech rozvalime na plat, nakrajime
Ctverecky a plnime pfedem pfipravenymi naplnémi.

- UvdaZeme koldce, namacime v rozSlehaném vajicku a v drobence.

- Plech vloZime do trouby. Peceme zhruba 20 minut do rliZova. Jesté horké kolace dobfe
pocukrujeme.



